
แบบตรวจสถานประกอบกิจการสถานที่จ าหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหารองค์การบริหารสว่นต าบลผาสิงห์ อ าเภอเมืองน่าน จังหวัดน่าน 

ช่ือร้าน.........................................ต าบลผาสิงห์..อ าเภอเมืองน่าน..จงัหวัดน่าน..ช่ือเจ้าของ..................................................วันท่ีตรวจ................................... 

ขนาดพื้นท่ี (    ) เกิน 200 ตรม.  (    ) ไม่เกิน 200 ตร.ม  

 
ข้อ  

 
ข้อบัญญัติองค์การบริหารส่วนต าบลผาสิงห์เรื่อง สถานทีจ่ าหน่ายอาหารและสถานที่สะสมพ.ศ.2558 

ผลตรวจ  หมายเหตุ 

ใช่  ไม่ใช ่

1 ไม่ตั้งอยู่บริเวณที่น่าจะเป็นอันตรายต่อสุขภาพ    

2 พื้นท าด้วยวัสดุถาวร ท าความสะอาดง่าย    

3 จัดให้มีระบบการระบายน้ าอย่างเพียงพอ และถูกต้องด้วยสุขลักษณะตามเกณฑม์าตรฐานที่องค์การ
บริหารส่วนต าบลผาสิงห ์

   

4 จัดให้มีระบบการระบายน้ าอย่างเพียงพอ และถูกต้องด้วยสุขลักษณะตามเกณฑม์าตรฐานที่องค์การ
บริหารส่วนต าบลผาสิงห์ก าหนด 

   

5 จัดให้มีส้วมจ านวนเพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะตามเกณฑม์าตรฐานท่ีองค์การบริหารส่วนต าบล 
ผาสิงห์ก าหนด 

   

6 
 

สถานประกอบกิจการต้องมีการเกบ็ รวบรวม หรือก าจดัมลูฝอยท่ีถูกสุขลักษณะดังนี้ มีภาชนะบรรจุหรอื
รองรับที่เหมาะสมและเพียงพอกับปริมาณมูลฝอยและมีการท าความสะอาดภาชนะบรรจุหรือรองรับและ
บริเวณทีเ่ก็บภาชนะนั้นอยูเ่สมอ กรณีมมีูลฝอยปนเปื้อนสารพิษหรือวัตถุอันตรายต้องด าเนินการตาม
กฎหมายที่เกีย่วข้อง 

   

7 จัดให้มีโต๊ะ เก้าอ้ี หรือท่ีนั่งอื่นซึ่งมสีภาพแข็งแรง สะอาดและเป็นระเบียบร้อยอยู่เสมอ    

8 ผนังและบริเวณที่ปรุงอาหารต้องมพีื้นผิวท่ีท าความสะอาดง่าย    

 
9 

จัดให้มีภาชนะและอุปกรณ์เครื่องใช้ในการประกอบ ปรุง เก็บ และการบริโภคอาหารให้เพียงพอ  เป็น
ระเบียบเรียบร้อย และรักษาให้สะอาดอยู่เสมอ และถูกต้องด้วยสุขลักษณะตามเกณฑ์มาตรฐานที่องค์การ
บริหารส่วนต าบลผาสิงห์ก าหนด  

   

 
10 

จัดให้มีบรเิวณและที่ส าหรับท าความสะอาดภาชนะ ตลอดจนอุปกรณ์เครื่องใช้ต่างๆให้เพียงพอและ
ถูกต้องสุขลักษณะเพื่อใช้ในการนั้นโดยเฉพาะ และจัดให้มีทีส่ าหรับล้างมือพร้อมอุปกรณ์จ านวนเพียงพอ 

   

 
11 

จัดให้มีการป้องกันอันตรายต่อสุขภาพ รวมทั้งป้องกันไม่ให้เกิดเหตรุ าคาญเนื่องจากการจ าหน่าย ท า 
ประกอบ ปรุง และเก็บอาหาร 

   

12  รักษาสถานท่ีให้สะอาดอยู่เสมอ รวมทั้งจัดให้มีการป้องกันและก าจดัสัตว์น าโรค     

13 สถานประกอบการกิจการต้องจัดให้มีการป้องกันเพ่ือความปลอดภยั ดังนี้ 
10.1 มรีะบบสัญญาณเตือนเพลิงไหม้และเครื่องดับเพลิง ตามกฎหมายความคมุอาคารและกฎหมายอื่นที่
เกี่ยวข้อง ท้ังนี้ ต้องมีการบันทึกการบ ารุงเครื่องดับเพลิงอย่างน้อยหกเดือนต่อครั้งและมีการฝึกอบรมการ
ดับเพลิงเบื้องต้นจากหน่วยงานท่ีทางราชการก าหนด 

10.2 กรณีมีวัตถุอันตราย ต้องมีสถานท่ีที่ปลอดภัยส าหรบัเก็บรักษาวัตถุอันตรายหรือสิ่งที่อาจก่อ
อันตรายหรืออัคคีภัยได้ง่ายไว้โดยเฉพาะตามกฎหมายวา่ด้วยวัตถุอันตรายและกฎหมายอื่นที่เกีย่วข้อง 

   
 

 
14 

สถานประกอบกิจการใดท่ีการประกอบกิจการที่อาจก่อให้เกิดมลพษิทางเสียงหรือความสั่นสะเทือนมลพิษ
ทางอากาศ มลพิษทางน้ า ของเสียอันตราย หรือมีการใช้สารเคมหีรือวัตถุอันตรายจะต้องด าเนินการ
ควบคุมและป้องกันมิให้เกิดผลกระทบจนเป็นเหตุร าคาญ หรือเป็นอันตรายต่อสุขภาพของคนงาน และผู้
อยู่อาศัยบริเวณใกล้เคียง 

   

 

ข้อเสนอแนะ........................................................................................................................................................................................................................... 
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